Le assenze non comunicate entro le

_@/d 48 ore prima dell’evento verranno
addebitate al 50% sul prezzo del

MENU’ DEGUSTAZIONE

R*46 00 EURO ADULTI - 22,00 EURO BIMBI 3-10 ANNI

" 13-14 Settembre 2025
g Antipasto completo '
Tagliere di salumi nostrani e di formaggi 23 “ ,
con confettura casalinga ‘%'\?: ‘ﬁi
Giardiniera di verdure miste dell’orto \ N W |
Sciatt Valtellinesi '" .\ N
Bis di primi piatti uguali per tutta la tavolata
Pasta al torchio alle castagne con ragu di salsiccia e croccante di grana \

Lasagnetta all’ortolana (melanzane, zucchine e peperoni)

Bis di secondi piatti uguali per tutta la tavolata
Magatello servito freddo con maionese alla barbabietola
Maialino da latte cotto al forno

\
A O in alternativa come piatto unico uguale per tutta la tavolata
) |}

- ‘ Grigliata mista di carne
[/ 7/~ (tagliata di manzo, salamella e arrosticini d’agnello)
- 1
; él “RERQRENOTAZIONI ALL’ESTERNO LA GRIGLIATA NON E’ DISPONIBILE
e = Bis di contorni \ \
A ey . Vi
ﬁ ‘\ — Patate fritte a barchetta NS
/ Crauto rosso e mele stufati al balsamico
DOLCE DELLA CASA SCELTO AL MOMENTO |
(Non compreso se si sceglie il pacchetto “peccati di gola”+7,00 euro) :

Acqua, 1/2L di vino a persona, caffé e un amaro della casa inclusi



